Carrera: Gastronomia

Modalidad Semipresencial - Sede Matriz Jipijapa

UNIVERSIDAD ESTATAL DEL SUR DE MANABI

MALLA CURRICULAR
DISTRIBUCION DE ASIGNATURAS POR UNIDADES Y CAMPOS FORMATIVOS
- - - . - PRACTICAS . 4
(FT) = Fundamentos Teéricos (PP) = Praxis Profesional (EMI) = Epistemologia }./'Metodalogla de || (ISCU) = Intel. de Saberes, Contextos y (CL) = Comunicacién y Lenguaje PREPROFESIONALES Aprendizaje | Aprendizaje | oo iz . Practicas de | | oqracion
Investigacion Cultura (PRACTICAS LABORALES/ Suma en contacto préctico- Auth Practica servicio el
T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T DE SERVICIO con el docente | experimental “('Ar:)m laboral (PL) | comunitario Cu";é“ ar
- e COMUNITARIO) (ACD) (APE) (PSC)
. f . t ) )
1 | color | 3Creditos | 14aHoras || 2| cGl02 | 3Créditos | 144Horas [ 3] G103 | 3Créditos | 144 Horas || 4] CGl-04 | 3Criditos | 14aHoras || 5| cGL05 | 3Créditos | 144 Horas Horas
MATEMATICA PARA LA A
FUNDAMENTOS GASTRONOMICOS SEGURIDAD ALIMENTARIA ADMINISTRACION INGLES | COIUNICAETEI Y (LEelfil= 720 Horas
A APLICADA A LA CULINARIA ACD: 240 | APE: 160 | AA: 320
I GASTRONOMICA
Nl acDias | APE® | AAes ACD:48 | APE:R2 | AAes ACD:48 | APER | AA4 ACD:48 | APER | AAe4 ACD:48 | APER2 | AAed aco: | mpe | AA:
P.R: [cr: P.R: [cr: PR: [cr: PR: [cr: P.R: [cr: [ 15 Créditos
6 | cG201 | 3Crditos | 1a4Horas || 7] CGa02 | 3Créditos | 144Horas || 8] CG208 | 3Créditos | 144Horas || 9| CG204 | 3Créditos | 144Horas [[10] CG2:05 | 3Créditos | 144 Horas I I [ Homas
SERVICIOS DE ALIMENTOS Y METODOLOGIA DE LA
" TECNICAS BASICAS DE COCINA | TALLER DE COCINA | BEBIDAS INVESTIGACION INGLES 11 720 Horas ACD: 240 | APE: 160 | Aa: 220
Nl acD:as | APER2 | AAIe4 AcD:ag | APE2 | AAs4 AcD:48 | APE:R2 | AAed AcD:ag | APEZ2 | AAed AcD:48 | APE2 | AAe aco: | AP ] AA:
P.R: [cr: P.R: [cr: PR: [cr: PR: [cr: P.R: [cr: [ 15 Créditos
11 | CG301 | 3Crédites | l44Horas |[12] CG3-02 | 3Crditos | 144Horas [[13] cCG3.03 | 3Créditos | 144Horas |[14] CG3-04 | 3Créditos | 144Horas ||15] CG3-05 | 3Créditos | 144 Horas [ I [ Homas
- < DIETETICA Y NUTRICION PATRIMONIO CULTURAL Y -
m TECNICAS BASICAS DE COCINA 11 TALLER DE COCINA 11 GASTRONOMICA GASTRONOMICO | ESTADISTICA 720 Horas ACD: 240 | APE: 160 | AA: 320
Nivel| acDiag [ APEm | Aaes ACDi48 | APE:® | AAe4 ACD:48 | APE2 | AAe4 ACD:48 | APER2 | AAes AcD:i4s | APER2 | AAed aco: [ e | AA:
P.R: CG2-01 |c R: P.R:CG2-02 Ic R: P.R: Ic R: P.R: ‘C,R' PR: Ic R: ‘ 15 Créditos
16 CG4-01 ‘ 3 Créditos ‘ 144 Horas 17 CG4-02 ‘ 3 Créditos ‘ 144 Horas 18 CG4-03 ‘ 3 Créditos ‘ 144 Horas 19 CG4-04 ‘ 3 Créditos | 144 Horas 20 CG4-05 ‘ 3 Créditos ‘ 144 Horas l ‘ l Horas ‘
PANADERIA, PASTELERIA Y PATRIMONIO CULTURAL Y GESTION DEL TALENTO A
v COCINAFRIA REPOSTERIA CREATIVA | GASTRONOMICO 11 HUMANO MARKETING GASTRONOMICO T20Horas | AcD:240 | APE: 160 | AA: 320
Nl acDias | APEI® | Ames ACD:48 | APER2 | AAes ACD:48 | APER2 | AAG4 ACD:48 | APER | AAe4 ACD:48 | APER2 | A aco: | ape | AA: |
P.R: C.R: P.R: CR: P.R:CG3-04 CR: P.R: CR: P.R: CR: ‘ ‘ 15 Créditos
21 | CG501 | 3Créditos | le4Horas |l22] CG502 | 2Crditos | 96Horas 23] CG503 | 2Créditos | 96Horas |24 CG504 | 3Créditos | 144Horas [|25] CG-05 | 3Créditos | 144 Horas I I [ Horas Horas: 96
COCINA DE LATINOAMERICA Y EL || PANADERIA, PANTELERIA Y INVESTIGACION PRODUCCION Y EVENTOS TE%’S‘&Q:E?&E%QTOONSDE i 720 Horas
CARIBE REPOSTERIA CREATIVA II GASTRONOMICA GASTRONOMICOS ! Practicas de Serviclo : :
v GASTRONOMICOS o ACD: 208 | APE: 128 | AA: 288 96 Horas
Nivel  acD:as | APER2 | AATed ACD:z2 | APEl6 | AA48 ACD:z2 | APE:I6 | AAd8 AcD:ag | APEZ | AAed AcD:4s | APE:2 | AAed aco: | Aee ] AA:
P.R: CR: P.R:.CGA-02 CR: PR: CR: PR: CR: P.R: CR: [ 2 Créditos 15 Créditos
%6 | CG601 | 2Crédits | 96Horas ||27] CGe-02 | 3Creditos | 144Horas 28] CGe-03 | 3Créditos | 144Horas |[29] CGe-04 | 3Créditos | 144Horas [|30] CGe-05 | 1Créditos | 48 Horas [ I [ Horas Horas: 144
COCINA EUROPEAY “ INVESTIGACION DE MERCADOS < -
Vi MEDITERRANEA AR EELEAO COREERYACIEN P2 ALTTEIES GASTRONOMICOS RIEENOSREIMERY Practicas laborales 720 Horas ACD: 192 | APE: 128 | AA: 256 | 144 Horas
Nivel| acp:z [ APEIS | Aaas ACDi48 | APEI® | AAG AcDi4s | APER | AA ACD:48 | APER | AAG ACD:16 | APE6 | AAL6 aco: [ e ] AA:
P.R: CG5-01 C.R: P.R: CG4-02 CR: PR: CR: P.R:CG5-03 C.R: P.R: CR: ‘ 3 Créditos 15 Créditos
31 | cer01 | iCrdios | 48Horss [[32] CG7-02 | 3Créditos | 144Horas ||a3] CG7-08 | 3Créditos | 144 Horas |[34] CG7-04 | 3Créditos | 144Horas | 35| CG7-05 | 3Créditos | 144 Horas I I I Horas Horas: 96
COCINA ECUATORIANA CAFE Y BARISMO TITULACION | GASTRONOMICA Y SOCIEDAD GESTION FINANCIERA . 720 Horas
Vil Practicas laborales ACD: 208 | APE: 144 | AA: 272 | 96 Horas 144 Horas
Nivell  AcD: 16 APE: 16 AA:16 AcD:48 | APER2 | AAs4 AcD:48 | APE:R2 | AAe4 ACD:48 | APER | AAe4 ACD:48 | APER2 | AAE ACD: APE: AA:
P.R:CG6-04 CR: P.R: CR: PR: CR: PR: CR: P.R: CR: ‘ 2 Créditos 15 Créditos
% | CG801 | 3Crédis | le4Horas ||s7] CGB02 | 3Crditos | 144Horas [[38] cGB03 | 3Créditos | 144Horas (3] cGB04 | 3Créditos | 144Horas [[40] CGe0s | 3Créditos | 144 Horas I I [ Homas
s EMPRENDIMIENTO E DISENO Y EQUIPAMIENTO DE
INA TRADICIONAL MANABITA < 720 H
ol €€ clo CEENACSVANEA TR TULAEIEN INNOVACION GASTRONOMICA COCINA OHoras | \cD: 240 | APE: 160 | AA: 320 144 Horas
Nivel ACD: 48 ‘ APE: 32 ‘ AA: 64 ACD: 48 ‘ APE: 32 ‘ AA: 64 ACD: 48 ‘ APE: 32 ‘ AA: 64 ACD: 48 ‘ APE: 32 | AA: 64 ACD: 48 ‘ APE: 32 ‘ AA: 64 ACD: ‘ APE: ‘ AA:
P.R: CG7-01 [cr: PR: [cr: Pr. CG7-03 [cr: P.R: [cr: PR: [cR [ 15 Créditos
| | |
e
! v . o ACD: 1808 | APE: 1200 | AA: 2416 | PL:240 | PSC: 96 | IC:288 |
Asignaturas Unidad Bésica ‘ Asignaturas Unidad Profesional H ?:;gg?:;:: éﬂ:ﬁ::l:re ‘ H Aslgnat;;la;‘?jslgradom Cum::a,';acralgos y ‘ ‘ Créditos Totales 120 Créditos
Organizacién Curricular Précticas Laborales 240 Horas
ITINERARIOS DE LA CARRERA: ......
El estudiante que ingrese en esta carrera podréa seleccionar un itinerario los cuales estan prestablecidos en nivel (Basico y Avanzado). Aprendizaje en contacto con el Docente | ACD: 1808 Précticas de Servicio Comunitario 96 Horas.
Aprentizaje préctico experimental APE: 1200 Total de Horas Organizacion Curricular 5424 Horas
Aprendizaje Autonomo AA: 2416
Total de Hora§ Organizacion AAp: 5424
Curricular
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